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Possui graduagdo em Ciéncias Bioldgicas pela Universidade Estadual Paulista Julio de Mesquita Filho (1994),
mestrado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos pela Escola Superior de Agricultura Luiz de Queiroz (1997) e
doutorado em Tecnologia Bioquimico-Farmacéutica pela Universidade de S3o Paulo (2002). Possui 1 pos
doutorado em Microbiologia pelo INRA-Franga e 2 pds-doutorados em Ciéncia dos Alimentos pela Faculdade de
Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara. Atualmente participa do projeto projeto Tematico FAPESP de Intercambio
Internacional com a University of Copenhagen, Dinamarca (Bioactive components from by-products of food
processing used in a synbiotic approach for improving human health and well-being (BioSyn)). Em 2010 a 2014
coordenou projeto de Jovem pesquisador FAPESP (09/53878-8 -Implantacdo de sistema de trés estagios de
cultura continuo e estudo da acao de probidticos, prebidticos e simbidticos sobre o cancer de cdlon), o qual
gerou publicagdo de varios artigos e parcerias nacionais (Embrapa, Unicamp e Unesp) internacionais (Ghent
University e University of Copenhagen). Atualmente, coordena Auxilio a Pesquisa da FAPESP (15/13965-0) com
énfase em desenvolvimento e avaliagdo de alimentos, microrganismos probidticos ou ingredientes com potencial
de melhorar a homeostase intestinal. Tem experiéncia na area de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, com énfase
em Microbiologia de Alimentos, atuando, orientando alunos de mestrado e doutorado (no Programa de Pds-
Graduagao em Alimentos e Nutricdo, UNESP (desde 2010), principalmente nos seguintes temas: probidticos,
simbidticos, desenvolvimento de alimentos funcionais, microbiota intestinal, métodos in vitro (dindmicos ou em
batelada) de avaliagdo da microbiota intestinal. (Texto informado pelo autor)
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Formacao académica/titulacao

1998 - 2002 Doutorado em Tecnologia Bioquimico-Farmacéutica (Conceito CAPES 5).
Universidade de S&o Paulo, USP, Brasil.
Titulo: Aspectos tecnologicos do uso de miméticos de gordura para a obtengap de bebidas
lacteas, Ano de obtengdo: 2002.

Orientador: @' Marice Nogueira de Oliveira.
Bolsista do(a): Fundagdo de Amparo a Pesquisa do Estado de Sdo Paulo, FAPESP, Brasil.
Palavras-chave: Bebidas; laticinios; substitutos de gordura.
Grande area: Ciéncias Agrarias
Setores de atividade: Outro.
1994 - 1997 Mestrado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.
Escola Superior de Agricultura Luiz de Queiroz, ESALQ, Brasil.
Titulo: Avaliacdo de geléias normais e dietéticas das variedades de morango Osogrande e
Guarani, Ano de Obtencdo: 1997.
Orientador: Jodo Nogueira Nunes.
Bolsista do(a): Coordenacdo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior, CAPES,
Brasil.
Palavras-chave: analise sensorial; morango; geléia.
Grande area: Ciéncias Agrarias


http://www.fcfar.unesp.br/
http://lattes.cnpq.br/5590751512356491

1991 - 1994

Pds-doutorado
2010 - 2014

2004 - 2006

2002 - 2003

Formacdo Complementar
2017 - 2017

2010 - 2010

Atuacao Profissional

Setores de atividade: Educacdo; Agricultura, Pecuaria, Silvicultura e Exploragdo Florestal.
Graduacdo em Ciencias Bioldgicas.
Universidade Estadual Paulista Julio de Mesquita Filho, UNESP, Brasil.

Pés-Doutorado.

Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara, FCFAR, Brasil.

Bolsista do(a): Fundagdo de Amparo a Pesquisa do Estado de S3o Paulo, FAPESP, Brasil.
Grande area: Ciéncias Agrarias

Grande Area: Ciéncias da Satide / Area: Nutricdo / Subérea: Microbiota intestinal.
Grande Area: Ciéncias Agrarias / Area: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos / Subérea:
Probidticos.

P6s-Doutorado.

Universidade Estadual Paulista Julio de Mesquita Filho, UNESP, Brasil.

Bolsista do(a): Fundacdo de Amparo a Pesquisa do Estado de Sao Paulo, FAPESP, Brasil.
Grande area: Ciéncias Agrarias

Grande Area: Ciéncias Bioldgicas / Area: Microbiologia.

Grande Area: Ciéncias Bioldgicas / Area: Genética.

P6s-Doutorado.

Institutte de la Recherche Agronomique, INRA, Franga.

Bolsista do(a): Coordenacdo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior, CAPES,
Brasil.

Grande area: Ciéncias Bioldgicas

Extensdo universitaria em Molecular Microbial ecology in Relation to bioenergy production,
and soil a. (Carga horaria: 12h).

Fundacdo de Amparo a Pesquisa do Estado de Sao Paulo, FAPESP, Brasil.

Biotecnologia. (Carga horaria: 120h).

Ghent University, UGENT, Bélgica.

Universidade Estadual Paulista Jilio de Mesquita Filho, UNESP, Brasil.

Vinculo institucional
2015 - Atual

Vinculo: , Enquadramento Funcional:

Faculdade de Ciéncias Farmacéutica de Araraquara, UNESP, Brasil.

Vinculo institucional
2004 - 2006

Atividades
2004 - 2006

Vinculo: Bolsista recém-doutor, Enquadramento Funcional: pés doutorado, Carga horaria:
40

Pesquisa e desenvolvimento, FAPESP.

Linhas de pesquisa

Avaliacdo da capacidade anti carcinogénica do Enterococcus faecium CRL 183 sob o cancer
de cdlon em ratos induzidos quimicamente

Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara, FCFAR, Brasil.

Vinculo institucional
2010 - Atual

Outras informacgoes
Atividades
2014 - Atual

2011 - Atual

2010 - Atual

Vinculo: Colaborador, Enquadramento Funcional: Professora da pos graduacdo, Carga
horaria: 20
Professora vinculada a p6s graduacdao em Alimentos e Nutrigdo.

Ensino, Farmacia, Nivel: Graduagdo

Disciplinas ministradas

Sistema da Garantia da qualidade na industria de alimentos. 60 horas
Ensino, Alimentos e Nutricdo, Nivel: Pés-Graduacdo

Disciplinas ministradas

Probidticos e Simbidticos. 60h. 2011, 2012 e 2013

Microbiologia de alimentos. 90h. 2014 e 2015

Pesquisa e desenvolvimento, Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas.
Linhas de pesquisa

Microbiota intestinal



Probidticos, prebidticos e simbidticos
Simulador do Ecossistema Microbiano Humano

Universidade Norte do Parana, UNOPAR, Brasil.

Vinculo institucional
2019 - 2020
Vinculo institucional
2009 - 2010
Vinculo institucional
2008 - 2010

Atividades
2009 - 2010

2009 - 2010

2009 - 2010

2009 - 2009

2009 - 2009

2009 - 2009

Vinculo: Celetista, Enquadramento Funcional: Professor doutor, Carga horaria: 10

Vinculo: Celetista, Enquadramento Funcional: Professor adjunto, Carga horéria: 12,
Regime: Dedicagdo exclusiva.

Vinculo: Professor doutor adjunto, Enquadramento Funcional: CLT, Carga horaria: 40

Ensino, Quimica, Nivel: Graduacao

Disciplinas ministradas

Tecnologia de alimentos. 40h

Higiene e Segurancga no Trabalho. 40h

Trabalho de conclusdo de curso. 20h

Ensino, Engenharia de Alimentos, Nivel: Graduacdo
Disciplinas ministradas

Estagio supervisionado em engenharia de alimentos. 60h
Bioguimica de alimentos I. 40h

Ensino, Ciéncia e Tecnologia do Leite, Nivel: Pés-Graduacdo
Disciplinas ministradas

Quimica, bioquimica e purificacdo de proteinas do leite
Seminarios

Tecnologia de leite e produtos lacteos

Ensino, Enfermagem, Nivel: Graduagdo

Disciplinas ministradas

Biologia Geral. 80 horas

Ensino, Fisioterapia, Nivel: Graduacdo

Disciplinas ministradas

Biologia geral

Ensino, Farmacia, Nivel: Graduacdo

Disciplinas ministradas

Controle de Qualidade em Alimentos. 80h.

Estagio supervisionado VIII. Industria de Alimentos

Colégio Brasileiro de Estudos Sistémicos, CBES, Brasil.

Vinculo institucional
2004 - 2010

Outras informagoes

Atividades
2004 - Atual

Vinculo: Professor Visitante, Enquadramento Funcional: 17 horas semanais, Carga horaria:
17

Professora responsavel pelas disciplinas: TECNOLOGIA DE ALIMENTOS DE ORIGEM
VEGETAL, OGM/BIOSSEGURANCA; SEGURANCA ALIMENTAR II; TAE MATERIAS PRIMAS E
NOVAS TECNOLOGIAS/BPF E HACCP; MICROBIOLOGIA PREDITIVA/ANALISE DE RISCO;
MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS; TENDENCIAS FUTURAS EM SEGURANCA ALIMENTAR,
referentes ao curso de especializagdo "Lato Senso" em qualidade de alimentos

Ensino, Qualidade de alimentos, Nivel: Pés-Graduagdo

Disciplinas ministradas

Tendéncias futuras em seguranca alimentar

Microbiologia preditiva e andlise de risco

TA e Novas Tecnologias

Seguranga Alimentar II

Tecnologia de alimentos de origem vegetal, OGM e biosseguranga
Microbiologia de alimentos

Universidade Anhanguera de Sao Paulo, UNIAN/SP, Brasil.

Vinculo institucional
2022 - Atual

Vinculo institucional
2019 - Atual

Outras informagées

Vinculo: Celetista, Enquadramento Funcional: Professor associado, Carga horaria: 10

Vinculo: Celetista, Enquadramento Funcional: Professor doutor, Carga horaria: 10
Professora do Programa de P6s Graduacdo em Biotecnologia em Salde

Universidade de Araraquara, UNIARA, Brasil.

Vinculo institucional
2022 - Atual
Outras informacgoes

Vinculo: Celetista, Enquadramento Funcional: Professor associado, Carga horaria: 20
PROFESSOR ASSOCIADO AO PROGRAMA DE POS-GRADUAGAO EM BIOTECNOLOGIA EM
MEDICINA REGENERATIVA E QUIMICA MEDICINAL DA UNIVERSIDADE DE ARARAQUARA
(UNIARA)



Linhas de pesquisa
1.

w

Projetos de pesquisa
2019 - Atual

2015 - Atual

Avaliagdo da capacidade anti carcinogénica do Enterococcus faecium CRL 183 sob o céncer
de cdlon em ratos induzidos quimicamente

Objetivo: Avaliacdo da capacidade probidtica do microrganismo E. faeciumo CRL 183.
Palavras-chave: microbiologia; Enterococcus faecium; cancer de célon; probidtico.
Microbiota intestinal

Probidticos, prebioticos e simbidticos

Simulador do Ecossistema Microbiano Humano

INFLUENCIA DE PROBIOTICO NA MICROBIOTA ORAL E INTESTINAL DE INDIVIDUOS COM
PERIODONTITE E COM DIABETES MELLITUS TIPO 2 UTILIZANDO MODELO COLONICO IN
VITRO

Descricao: O diabetes mellitus tipo 2 (DMT2) é um disturbio metabdlico altamente
prevalente, sendo que constituintes genéticos, habitos alimentares ricos em gordura e alta
energia e um estilo de vida sedentario sdo trés fatores principais que contribuem para o
alto risco de diabetes tipo 2. Varios estudos relataram a disbiose do microbioma intestinal
como um fator na rapida progressdo da resisténcia a insulina na DMT2, responsavel por
cerca de 90% de todos os casos de diabetes em todo o mundo. Por outro lado, pessoas
com diabetes tém um risco 2,5 vezes maior do que pacientes ndo diabéticos de apresentar
doenca periodontal. A disbiose do microbioma intestinal pode remodelar as funcdes da
barreira intestinal e hospedar as vias metabdlicas e de sinalizagdo, que estdo direta ou
indiretamente relacionadas a resisténcia a insulina na DMT2. Qualquer alteracao na
microbiota intestinal pode alterar o metabolismo do hospedeiro para aumentar a producdo
de energia durante o diabetes e a obesidade. Dessa forma, o objetivo deste trabalho é
avaliar o efeito de probidticos (Bifidobacterium bifidum 1622 e Lactobacillus acidophilus La-
5 isolados e combinados) sobre o microbioma oral e do célon, metabolismo da populagédo
microbiana do cdlon e parametros imunoldgicos utilizando o Simulador do Ecossistema
Microbiano Humano (SEMH®). O protocolo experimental sera realizado com amostra de
coleta de placa supra e subgengival e fezes de quatro grupos: Grupo 1: individuos com
doenca periodontal; Grupo 2: individuos com diabetes mellitus tipo 2 e Grupo 3: individuos
com diabetes mellitus tipo 2 e doenga periodontal; Grupo 4: individuos sem diabetes
mellitus tipo 2 e doenga periodontal (Grupo Controle). As amostras dos reatores do
SEMH® serao avaliadas quanto ao microbioma oral e intestinal (sequenciamento do gene
16S rRNA e quanto ao metabolismo microbiano (NH4+ e acidos graxos de cadeia curta).
Adicionalmente sera avaliado os efeitos imunomoduladores dos diferentes metabdlitos
derivados dos reatores colonicos, utilizando modelo de co-cultura de células Caco-2 e
células THP1-Xbluea..

Situagdo: Em andamento; Natureza: Pesquisa.

Alunos envolvidos: Graduagdo: (1) / Doutorado: (1) .

Integrantes: Katia Sivieri - Integrante / Marcia P A Mayer - Coordenador.

Financiador(es): Fundacdo de Amparo a Pesquisa do Estado de S&o Paulo - Auxilio
financeiro.

Selecdo e avaliagdo da combinagdo entre residuos de frutas tropicais e cepas probidticas
na modulacdo da microbiota intestinal de individuos obesos em relagdo a de eutréficos
utilizando simulador do ecossistema microbiano humano

Descricdo: A obesidade tem sido considerada uma das patologias mais recorrentes nos
dias atuais, estando sua etiologia e tratamento relacionados ao estilo de vida e habitos
alimentares. Os prebidticos e os compostos bioativos presentes em residuos de frutas
tropicais tém potencial de promover a modulagdo da microbiota intestinal conferindo
diversos beneficios a satde do hospedeiro, incluindo efeitos de redugdo do risco de
obesidade. Por sua vez, o consumo de probioticos em associacdes simbidticas tém
demonstrado efeitos benéficos em relacdo a salde intestinal, auxiliando na homeostase
desta microbiota. O objetivo deste trabalho serd selecionar a melhor combinagdo entre
residuos de determinadas frutas tropicais e algumas cepas probidticas, que influencie de
forma positiva no metabolismo e na diversidade da microbiota intestinal de individuos
obesos em relacdo a de eutrdficos, utilizando dois modelos in vitro: sistema em batelada
(pré-selecdo) e sistema continuo multiestagio (Simulador do Ecossistema Microbiano
Humano (SEMH)). Este projeto serd realizado em 3 etapas. Etapa 1: serdo realizadas
andlises da viabilidade de trés cepas probidticas (L. paracasei 431, Bifidobacterium longum
BB46 e L. acidophilus LA5) em combinacdo com dois residuos de frutas (camu-camu e
acerola) e pectina comercial utilizando sistema in vitro (em batelada). As combinacdes com
maior viabilidade, terdo sua agdo, sob a microbiota intestinal de individuos eutrdficos,
testada em SEMH (Etapa 2). Etapa 3: A combinacdo simbidtica que apresentar o melhor
resultado ao final da etapa 2, tera sua acdo, sob a microbiota intestinal de individuos
obesos, testada no SEMH. Nesta etapa, além das mesmas analises realizadas na segunda



2015 - Atual

2011 - 2014

etapa de estudo no SEMH (aménia, acidos graxos de cadeia curta e microbiologia
dependente de cultivo), serdo também realizadas, tanto na microbiota obesa quanto na
eutrofica (controle), anadlises da diversidade microbiana intestinal, utilizando métodos ndo
dependentes de cultivo: PCR e sequenciamento massivo do gene rRNA 16S utilizando a
Plataforma Illumina HiSeq® em cada periodo experimental..

Situagdo: Em andamento; Natureza: Pesquisa.

Alunos envolvidos: Graduagdo: (2) / Doutorado: (1) .

Integrantes: Katia Sivieri - Coordenador / Susana Marta Isay Saad - Integrante / Raquel
Bedani - Integrante / Maria Bernadete Amancio Varesche Silva - Integrante / Adriana
Cristina Marchese Zavarizi - Integrante.

Financiador(es): Fundacdo de Amparo a Pesquisa do Estado de Sdo Paulo - Auxilio
financeiro.

Avaliacdo da viabilidade do Lactobacillus paracasei 431e Bifidobacterium longum BB46 em
simbiose com residuos de acerola e Amidated LM pectin citrus-based utilizando dois
sistemas in vitro.

Descrigdo: Probidticos sdo micro-organismos vivos que conferem beneficios a satide do
hospedeiro. Prebidticos sdo compostos organicos que o organismo humano ndo consegue
digerir e que servem de substrato aos probiéticos auxiliando os mesmos. Alguns
prebidticos e compostos bioativos apresentam capacidade de melhorar a resisténcia do
micro-organismo as adversas condices do trato gastrointestinal, permitindo ao probidtico
chegar viavel até a regido do cdlon. O objetivo deste trabalho sera avaliar a viabilidade de
duas cepas probidticas, de forma isoladas e em simbiose com residuo de acerola e pectina,
apods a passagem pelo estdbmago e duodeno. As cepas utilizadas serdo: Lactobacillus
paracasei 431e Bifidobacterium longum BB46. O residuo utilizado sera o de acerola e a
pectina comercial, a Amidated LM pectin citrus-based. Para avaliar a viabilidade das cepas
de forma isolada e nas combinag0es, sera utilizado dois sistemas in vitro, um em batelada
e outro em multiestagio (Simulador do Ecossistema Microbiano Humano-SEMH). Durante a
passagem simulada dos micro-organismos pelo estdmago e duodeno, utilizando o SEMH e
sistema em batelada, serdo coletadas amostras destas regides para realizacdo do
plagueamento em meios de cultura seletivos especificos. As fases gastrica e entérica da
combinagdo com melhor viabilidade, tanto do sistema in vitro em batelada quanto do
reator SEMH, serdo analisadas por microscopia eletronica de varredura, afim de observar
se houve alteragdo morfologia das bactérias durante a passagem simulada nessas regioes.
A significancia dos resultados sera investigada por meio da analise de variancia (ANOVA) e
as médias individuais comparadas por meio de teste Tukey (p<0,05)..

Situacdo: Em andamento; Natureza: Pesquisa.

Alunos envolvidos: Graduacao: (1) .

Integrantes: Katia Sivieri - Coordenador / Natalia Pontin Lopes - Integrante.
Financiador(es): Fundacdo de Amparo a Pesquisa do Estado de Sdo Paulo - Bolsa.
Desenvolvimento e avaliagdo em simulador do ecossistema microbiano humano de uma
bebida simbidtica a base de extratos aquosos de quinoa (Chenopodium quinoa Willd) e
soja

Descricdo: A consciéncia da populacdo, em relacdo a uma alimentagao mais saudavel e
nutritiva, tem levado ao aumento da procura por alimentos funcionais e que proporcionem
melhor qualidade de vida. Em funcdo deste interesse, pesquisas que comprovem o
beneficio do consumo desses novos produtos na salide da populagdo tornam-se essenciais.
O objetivo deste trabalho serd desenvolver uma bebida simbidtica fermentada, a base de
extratos aquosos de quinoa e soja e avaliar sua acdo sob a flora microbiana intestinal por
meio de sistema in vitro.O trabalho sera dividido em duas fazes, na fase I, sera
desenvolvido um produto tipo iogurte de quinoa e soja, fermentado com Lactobacillus
casei e adicionado de frutooligossacarideo e, realizadas as analises fisico-quimicas (pH,
acidez titulavel, sélidos totais, calorias, teor de proteinas, carboidratos e lipideos) da
matéria prima inicial e do produto final, assim como analises microbioldgicas e sensoriais
do produto acabado. Na fase II sera avaliada a influéncia desta bebida sobre a microbidta
intestinal. O produto elaborado passara trés vezes ao dia durante trés semanas, por um
simulador do ecossistema microbiano humano (SEMH), onde as condigGes de pH, tempo
de residéncia e temperatura serdo controladas. A andlise da composicdo da microbiota
intestinal sera baseada na enumeracdo de bactérias aerdbias e anaerdbias totais,
Enterococcus ssp, Lactobacillus ssp, Bifidobacterium ssp, Enterobactérias, Clostridium ssp
e Bacteroides por metodologias convencionais. A producdo de acidos graxos de cadeia
curta sera verificada utilizando cromatografia liquida de alta eficiéncia (CLAE) e a produgdo
de aménia por medidor de ion seletivo. Sera realizada também a identificagdo de
Lactobacillus casei utilizando o meio seletivo M-RTLV agar e a confirmagdo de sua
sobrevivéncia por meio de testes bioquimicos ( kit API 50CH) e moleculares (PCR). Todos
os resultados serdo analisados pela Anélise de variancia (ANOVA) e por testes de médias
de Tukey..

Situacdo: Concluido; Natureza: Pesquisa.

Alunos envolvidos: Mestrado académico: (1) .

Integrantes: Katia Sivieri - Coordenador / BIANCHI, F - Integrante.



2010 - 2014

Membro de corpo editorial

2020 - Atual

Implantagdo de sistema de trés estagios de cultura continuo e estudo da acdo de
probidticos, prebidticos e simbidticos sobre o cancer de cdlon

Descrigdo: Auxiilo a pesquisa concedido pela FAPESP como Jovem Pesquisador n.
09/53878-80 cancer de cdlon é um dos principais responsaveis pela taxa de mortalidade
em decorréncia de neoplasias na maioria dos paises ocidentais, sendo que no Brasil ocupa
a terceira posigdo entre as causas de Obitos. Existem varios estudos que demonstram que
a dieta pode influenciar no risco no desenvolvimento do cancer, em especial o consumo de
probidticos, prebidticos e simbidticos, os quais podem diminuir os fatores de risco dessa
doenca. O objetivo deste projeto é implantar um sistema ?in vitro? que simulara as
condigOes intestinais e utilizar este sistema na selecdo probidticos, prebidticos e
simbidticos, bem como a sua validagdo utilizando modelo animal e testar a acdo destes
nas diversas etapas do desenvolvimento do cancer de célon. Este projeto sera realizado
em duas fases, Fase I: ensaio ?in vitro?, Fase II: estudo utilizando modelo animal. Na Fase
1 serda montado um sistema de cultivo continuo de trés estagios e neste sistema serdo
selecionados probidtico, prebidtico e simbidtico. Nesta fase serdo monitoradas as
populacdes bacterianas pela técnica de biologia molecular de Hibridizacdo Fluorescente in
situ (FISH) e a produgdo de acidos graxos de cadeia curta utilizando cromatografia liquida
de alta eficiéncia (CLAE). Na Fase II serdo validados em modelo animal quimicamente
induzido ao cancer de célon, o probidtico, o prebidtico e a combinacdo simbidtica que
obtiverem os melhores resultados na Fase 1. Esta fase ird determinar em qual etapa da
carcinogénese (iniciacdo, promogdo ou progressdo) o consumo de probidtico, prebidtico ou
simbidtico pode exercer efeito anti-carcinogénico. O acompanhamento do desenvolvimento
da carcinogénese sera realizado por meio das seguintes avaliagdes: andlise de focus de
cripta aberrante, ensaio de cometa, analises histoldgicas e medidas do tumor (peso,
largura e volume). Todos os resultados serdo analisados pela Analise de variancia (ANOVA)
e por test.

Situacdo: Concluido; Natureza: Pesquisa.

Alunos envolvidos: Graduagdo: (1) / Mestrado académico: (1) .

Integrantes: Katia Sivieri - Coordenador / ROSSI, E.A. - Integrante.

Financiador(es): Fundacdo de Amparo a Pesquisa do Estado de Sdo Paulo - Auxilio
financeiro.

Periddico: Frontiers in Microbiology

Membro de comité de assessoramento

2019 - Atual
2015 - 2015

Revisor de periddico

2005 - Atual
2014 - Atual
2014 - Atual
2010 - Atual
2013 - Atual
2013 - Atual
2013 - Atual
2013 - Atual
2010 - Atual
2014 - Atual

Agéncia de fomento: Coordenacdo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior
Agéncia de fomento: Fundacdo de Amparo a Pesquisa do Estado de Sdo Paulo

Periddico: Alimentos e Nutricdo (UNESP)

Periddico: Lipids in Health and Disease

Periédico: Food Research International

Periddico: Brazilian Journal of Microbiology (Impresso)
Periddico: Journal of Microbiological Methods

Periddico: Plos One

Periddico: Journal of Food Composition and Analysis (Print)
Periddico: Anaerobe (London. Print)

Periddico: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (Impresso)
Periddico: Food Research International

Revisor de projeto de fomento

2011 - Atual

Areas de atuacao

1.
2,
3.

L o

Agéncia de fomento: Fundacdo de Amparo a Pesquisa do Estado de Sdo Paulo

Grande &rea: Ciéncias da Salde / Area: Nutricdo / Subarea: Microbiota intestinal.
Grande érea: Ciéncias Bioldgicas / Area: Microbiologia.

Grande area: Ciéncias Agrarias / Area: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos / Subérea:
Ciéncia de Alimentos/Especialidade: Microbiologia de Alimentos.

Grande area: Ciéncias Agrarias / Area: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.
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Tecnologia, 2000. Anais, 2000. p. 6.108-6.108.

¢ SIVIERI, K.; OLIVEIRA, M. N. ; PENNA, A. L. B. . Relation between quality and rheological properties of lactic
beverages. In: 10th Word Congress of Food Science & Technology, 1999, Sydney. 10 th Word Congress of food
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de pds graduacdo, 1999, Sao Paulo. Revista Brasileira de Ciéncias Farmacéuticas, 1999. v. 35. p. 94-94.

OLIVEIRA, M. N. ; PENNA, A. L. B. ; SIVIERI, K. . Relation between quality and rheological properties of lactic beverages.
In: 10 th Word Congress of Food Science & Technology, 1999, Sydney. Abstracts, 1999. p. 91-91.
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palestra).

SIVIERI, KATIA. Prebiotic. 2021. (Apresentacdo de Trabalho/Conferéncia ou palestra).

SIVIERI, K. The human microbiome: new paradigms to come. 2019. (Apresentacdo de Trabalho/Conferéncia ou palestra).
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SIVIERI, K. Use of the SHIME to study the impact of probiotics on the gut microbiota: the case of psychobyotics and
autism. 2019. (Apresentacdo de Trabalho/Conferéncia ou palestra).

SIVIERI, K. Gut microbiota and SHIME system. 2019. (Apresentacdo de Trabalho/Conferéncia ou palestra).

SIVIERI, K. ?Role of Gastrintestinal Digestion of polyphenols: In vitro evidence, strengths and weaknesses. 2019.
(Apresentagdo de Trabalho/Conferéncia ou palestra).

SIVIERI, K. Acerola Flour properties. 2018. (Apresentacdo de Trabalho/Congresso).

SIVIERI, K. Desafios Y retos de la indUstria alimentaria em Iberoamerica. 2018. (Apresentagao de Trabalho/Conferéncia ou
palestra).

SIVIERI, K. Microbiota e suco de laranja. 2018. (Apresentacdo de Trabalho/Simpdsio).

SIVIERI, K.. Microbiota intestinal e autismo. 2018. (Apresentacdo de Trabalho/Simpdsio).

SIVIERI, K. Microbiota e saude. 2018. (Apresentacdo de Trabalho/Seminario).

SIVIERI, K. PSICOBIOTICOS: UMA PROMESSA NA TERAPIA NO TRANSTORNO DO ESPECTRO AUTISTA. 2018.
(Apresentacdo de Trabalho/Simpdsio).

SIVIERI, K. Microbiota e autismo. 2018. (Apresentacdo de Trabalho/Congresso).

SIVIERI, KATIA. Microbiota intestinal, sua estrutura e papel na satide de humanos e animais. 2017. (Apresentacdo de
Trabalho/Simpdsio).

SIVIERI, KATIA. EFEITO DE PROBIOTICOS NO TRANSTORNO DO ESPECTRO AUTISTA. 2017. (Apresentagao de
Trabalho/Congresso).

SIVIERI, K. Shime System?. 2017. (Apresentacdo de Trabalho/Conferéncia ou palestra).

BIANCHI, F ; CIOCI, G. ; LOPES, N. P. ; ZAVARIZI1, A. C. ; GENOVESE, M. L. ; SIVIERI, K. . Impact of Bifidobacterium
longum BB-46 with dried acerola by-product on a gut model. 2016. (Apresentacdo de Trabalho/Conferéncia ou palestra).
PONTIN, N. L. ; Bianchi, F ; FREIRE, F. C. ; SGARBOSA, L. ; ZAVARIZI, A. C. M. ; SIVIERI, K. . Survival of Bifidobacterium
longum BB-46, Lactobacillus paracasei 431 and Lactobacillus acidophilus LA-5 in combination with different by-products of
tropical fruits under gastrointestinal conditions. 2016. (Apresentacdo de Trabalho/Outra).

SIVIERI, K.. Psicoprobidticos: verdade ou mito?. 2016. (Apresentacdo de Trabalho/Conferéncia ou palestra).

SIVIERI, K.. Microbiota intestinal, probidticos, prebidticos e compostos bioativos. 2016. (Apresentacdo de
Trabalho/Conferéncia ou palestra).

SIVIERI, K.. Microrganismos envolvidos em doengas transmitidas por alimentos. 2016. (Apresentacdo de
Trabalho/Conferéncia ou palestra).

SIVIERI, K.. PROBIOTICOS X MICROBIOTA INTESTINAL. 2015. (Apresentacio de Trabalho/Conferéncia ou palestra).
SIVIERI, K.. Microbiota intestinal e probioticos. 2015. (Apresentacdo de Trabalho/Conferéncia ou palestra).

SIVIERI, K.. Estudos da influéncia de compostos bioativos e matrizes alimentares na salde intestinal. Métodos in vivo e in
vitro.. 2014. (Apresentagdo de Trabalho/Conferéncia ou palestra).

SIVIERI, K.. Estudos sobre a microbiota intestinal.. 2014. (Apresentacdo de Trabalho/Conferéncia ou palestra).

Bianchi, F ; ROSSI, E.A. ; GOMES, R. G. ; SIVIERI, K. . Desenvolvimento de uma bebida fermentada potencialmente
simbidtica a base de extratos aquosos de quinoa (Chenopodium quinoa willd) e soja. 2013. (Apresentagdo de
Trabalho/Congresso).

SIVIERI, K.; MARTINS, D. O. ; ADORNO, MARIA A ; ROSSI, E.A. . Avaliacdo da adicdo da Lactobacillus acidophilus 1014 e
Enterococcus faecium CRL 183 sobre a microbiota intestinal em simulador do ecossistema microbiano humano (SEMH).
2013. (Apresentacdo de Trabalho/Conferéncia ou palestra).

AVI, C. M. ; ALMEIDA, A. P. S. ; Ramirez, Y.P.G ; Rossi, E.A ; SIVIERI, K. . Efeito protetor do yacon (Smallanthus
sonchifolius) e do Lactobacillus acidophilus CRL 1014 na fase de iniciagdo da carcinogénese de cdlon. 2013. (Apresentacdo
de Trabalho/Conferéncia ou palestra).

SIVIERI, K.. Quimica dos alimentos. 2013. (Apresentacdo de Trabalho/Conferéncia ou palestra).

SIVIERI, K.. Novas Tecnologias no Processamento de Alimentos. 2013. (Apresentacdo de Trabalho/Conferéncia ou
palestra).

SIVIERI, K.. Filtracdo por membranas na Industria de Alimentos. 2003. (Apresentacdo de Trabalho/Conferéncia ou
palestra).

SIVIERI, K.. Probidticos: conceitos e aplicagdes gerais. 2001. (Apresentacdo de Trabalho/Conferéncia ou palestra).

Producgao técnica

Assessoria e consultoria

1.

SIVIERI, K. Comissdo de Andlise e Julgamento do Prémio CAPES de Tese Edigdo 2019. 2019.

Trabalhos técnicos

Entrevistas, mesas redondas, programas e comentarios na midia

1.

SIVIERI, K; MOREIRA, C. G.". Saiba quais sdo os riscos de consumir alimentos vencidos ou estragados. 2019. (Programa
de radio ou TV/Entrevista). 4

Demais tipos de producao técnica

SIVIERI, K. ?ALIMENTOS FUNCIONALES Y COMPUESTOS BIOACTIVOS A PARTIR DE MATRICES VEGETALES. USO
SUSTENTABLE Y APLICACIONES BIOTECNOLOGICAS?. 2020. (Curso de curta duragdo ministrado/Outra).
SIVIERI, K; SAYAGO-AYERDI, SONIA G. . Frontires of Microbiology. 2020. (Editoragdo/Periédico).
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Producgao artistica/cultural

Outras producoes artisticas/culturais
1. SIVIERI, K.; ROSSI, E.A. . Soja e cancer de colon. 2007.

Patentes e registros

Patente

A Confirmacdo do status de um pedido de patentes podera ser solicitada a Diretoria de Patentes (DIRPA) por meio de uma Certiddo de

atos relativos aos processos

1. SIVIERI, KATIA; Universidade Estadual Paulista ; PIRES, A. C. M. S. . PROCESSO DE PRODUCAO DE QUEIIO TIPO QUARK
SIMBIOTICO, COM ALTO TEOR DE PROTEINA E COM AUSENCIA DE LACTOSE E PRODUTO RESULTANTE. 2018, Brasil.
Patente: Privilégio de Inovacdo. Nimero do registro: BR1020180160559, titulo: "PROCESSO DE PRODUGAO DE QUEIJO
TIPO QUARK SIMBIOTICO, COM ALTO TEOR DE PROTEINA E COM AUSENCIA DE LACTOSE E PRODUTO RESULTANTE" ,
Instituicdo de registro: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Depdsito: 06/08/2018

2. SIVIERI, K; UNESP, U. ; FERNANDES, A. . PROCESSO PARA PRODUCAO DE UMA RACAO VETERINARIA E RACAO
VETERINARIA',. 2019, Brasil.
Patente: Privilégio de Inovagdo. Numero do registro: BR10201902334, titulo: "PROCESSO PARA PRODUCAO DE UMA RACAO
VETERINARIA E RACAO VETERINARIA'," , Instituicio de registro: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial.
Deposito: 06/11/2019

3. GUIMARAES, C. R. W. ; PESQUISA, N. ; FREITAS, M. N. ; SIVIERI, K . APARATO SIMULADOR DO SISTEMA DIGESTIVO.
2022, Brasil.
Patente: Modelo de Utilidade. Nimero do registro: BR20202201334, titulo: "APARATO SIMULADOR DO SISTEMA
DIGESTIVO" , Instituicdo de registro: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Depdsito: 04/07/2022

Bancas

Participacdo em bancas de trabalhos de conclusdo

Mestrado )

1. MARQUEZ, A. S.; PASSETI, T. A.; SIVIERI, KATIA. Participacdo em banca de Everton Tadeu Prado. A agdo in vitro de
medicamentos homeopaticos em bactérias gram negativas causadoras de infeccdo do trato urinario. 2021 - Universidade
Anhanguera de Sao Paulo.

2. GARDESANI, W. K. M.; TSUBONE, T. M.; SIVIERI, KATIA. Participacio em banca de Maryana do Nascimento da Silva,.
Impacto dos triterpenoides na resposta de células de carcinoma cervical frente ao dano paralelo fotoquimico. 2021 -
Universidade Anhanguera de Sao Paulo.

3. SIVIERI, KATIA; MARTINS, W. K.; POLI-FREDERICO, R. C.. Participacdo em banca de Caroline de Codes Crespo. A Pele e
Novos Desafios: Microbiota e os Efeitos da Toxina Botulinica no Tratamento de Doencas Inflamatdrias. 2021 - Universidade
Anhanguera de S3o Paulo.

4. AZEREDO, HENRIETTE M.C.; SIVIERI, KATIA; MATTOSO, L. H. C.. Participacdo em banca de Carolina Madazio Niro. Fitas
comestiveis de banana como veiculos para probidticos. 2021 - Universidade Federal de Sdo Carlos.
5. SUEN, V. M. M.; JORDAO JUNIOR, A. A.; FREITAS, E. C.; SIVIERI, KATIA. Participacao em banca de Marina Rodrigues.

Efeitos do eugenol na microbiota intestinal e no metabolismo de glicose e lipidios de camundongos alimentados com dieta
hiperlipidica. 2020 - Faculdade de Medicina de Ribeirdo Preto.

6. SUGUIMOTTO, H; MORIOKA, L. R. I.; SIVIERI, K.. Participacdo em banca de Ana Carolina Iglecias Setti. Extracdo e
caracterizacao da b-galactosidase produzida por Saccharomyces fragilis IZ 275 cultivada em soro de queijo. 2019.
Dissertagdao (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia do Leite) - Universidade Norte do Parana.

7. SIVIERI, K; RIGOBELO, E. C.; BASSAN, J. C.. Participagdo em banca de Amanda Fernandes. Desenvolvimento de ragcdes
simbidticas para cdes. 2019. Dissertacdo (Mestrado em Alimentos e Nutricdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de
Araraquara.

8. SIVIERI, K; GIL, S. F.. Participacdo em banca de Ana Maria Jaillier Ramirez. Cambios en la microbiota intestinal en
pacientes criticos adultos con sepsis hasta una semana después de su ingreso a la unidad de cuidados intensivos. 2019.

9. HASSIMOTTO, N. M. A.; FESTUCCIA, W. T. L.; ONG, T. P.; SIVIERI, K. Participagdo em banca de Alessandra Harumi

Nishioka. Estudo comparativo da excrecdo de flavonoides entre individuos eutrdficos e obesos. 2019. Dissertagdo (Mestrado
em Bromatologia) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas.

10. FERREIRA, M. D.; PARIS, E. C.; SIVIERI, K. Participacdo em banca de Edneide Morais Brasil. Atividade antimicrobiana de
filmes de policloreto de vinila (PVC) reforcado de prata imobilizadas em silica. 2019. Dissertacdo (Mestrado em Alimentos e
Nutrigdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

11. GARRIDO, S. S.; CAVALLINI, D. C. U.; SIVIERI, K. Participacdo em banca de Leonardo Alves dos Santos. Estudo da relacao
estrutural e atividade antimicrobiana da Leucocina C-TA33a de Leuconostoc mesenteroides TA33a. 2019. Dissertagao
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(Mestrado em Biotecnologia) - Universidade Estadual Paulista Julio de Mesquita Filho.

ONG, T. P.; OLIVEIRA, R. P. S.; SIVIERI, K. Participacdo em banca de Ana Clara Candelaria Cucick. Selecdo e aplicacdo de
bactérias laticas produtoras de folato para obtengdo de um leite fermentado bioenriquecido e avaliagdo da biodisponibilidade
do folato produzido. 2019. Dissertacdo (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos) - Universidade de Sdo Paulo.
SIVIERI, K; CAVALLINI, D. C. U.; BEDANI, R.. Participagdo em banca de Leticia Sgarbosa. Otimizagao de pectina e farinha
de acerola em leite fermentado simbidtico e sobrevivéncia probiética frente simulagdo gastrintestinal in vitro. 2017.
Dissertagao (Mestrado em Alimentos e Nutricdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

ABRAHAO, A. A. C.; SALTORATTO, A. L. F.; ALMEIDA, A. M. F.; SIVIERI, K. Participacdo em banca de Fabian Camilo Nino
Arias. Estudos de viruléncia, adesdo e invasdo in vitro de Staphylococcus aureus isolado de queijo Minas. 2017. Dissertagdo
(Mestrado em Biociéncias Aplicadas a Farmacia) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas.

SIVIERI, K.; RODRGUEZ, M. 1. G.; SACRAMENTO, L. V. S.. Participagdo em banca de Fernanda Campos Freire.
Desenvolvimento de bebidas fermentadas a base de leite de cabra e subproduto de uva. 2016. Dissertagao (Mestrado em
Mestrado em alimentos e nutricdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéutica de Araraquara.

SIVIERI, K.; MARTINS, E. C. P.; CESAR, T. B.. Participacdo em banca de Ana Luiza Rocha Faria Duque. Influéncia do suco
de laranja na microbiota intestinal humana. 2016. Dissertagao (Mestrado em Mestrado em alimentos e nutricdo) - Faculdade
de Ciéncias Farmacéutica de Araraquara.

NASSU, R. T.; BOGUZ JUNIOR, S.; SIVIERI, K.. Participacdao em banca de Vanessa Cristina Francisco. Analise de compostos
volateis em carne bovina proveniente de animais cruzados terminados a pasto ou confinamento. 2016. Dissertacdo
(Mestrado em Mestrado em alimentos e nutrigdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéutica de Araraquara.

TRINDADE, C. S. F.; SANTANA, A. S.; SIVIERI, K.. Participagdo em banca de Marluci Palozzolli da Silva. Desenvolvimento e
caracterizagdo de chocolate meio amargo contendo micro-organismos probidticos na forma livre e encapsulada. 2016.
Dissertacdo (Mestrado em Mestrado em Ciéncia da Engenharia de Alimentos) - Faculdade de Zootecnia e Engenharia de
Alimentos.

SIVIERI, K.; MORAES, A. E. A.; SACRAMENTO, L. V. S.. Participacdo em banca de Fernanda Campos Freire. Avaliagdo em
simulador do ecossistema microbiano humano de uma bebida fermentada a base de leite de cabra e subproduto da uva.
2016. Dissertacdo (Mestrado em Alimentos e Nutrigdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

SIVIERI, K.; ARAGON-ALEGRO, LC; LOPES, G. A. Z.. Participagdo em banca de Camilla Martins Avi. Avaliacao do
ecossistema microbiano de ratos wistar submetidos a carcinogénese quimica de célon apds o consumo de Lactobacillus
acidophilus CRL 1014 e extrato de yacon. 2014. Dissertacao (Mestrado em Alimentos e Nutricdo) - Faculdade de Ciéncias
Farmacéuticas de Araraquara.

Cavallini, DCU; BEDANI, R.; SIVIERI, K.. Participacdo em banca de Larissa Sbaglia Celiberto. Efeito da bebida probidtica
(Enterococcus faecium CRL 183 e Bifidum bacterium longum ATCC 155707) a base de extrato aquoso de soja no
desenvolvilmento de colite quimicamente induzida em ratos. 2014. Dissertacao (Mestrado em Alimentos e Nutricdo) -
Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

Saad, SMI; SIVIERI, K.; HASSIMOTTO, N. M. A.. Participagdo em banca de Diogo Silva Vieira. Desenvolvimento de queijo
caprino tipo petit-suisse com polpa de agai ( Euterpe oleracea Martius). 2013. Dissertagao (Mestrado em Tecnologia
Bioquimico-Farmacéutica) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas.

SIVIERI, K.; GOMES, R. G.; PENNA, A. L. B.. Participacdo em banca de Fernanda Bianchi. Desenvolvimento e avaliagdo em
simulador do ecossistema microbiano humano de uma bebida simbidtica fermentada a base de extratos aquosos de quinoa
(chenopodium quinoa Wild) e de soja. 2013. Dissertacdo (Mestrado em Alimentos e Nutricdo) - Faculdade de Ciéncias
Farmacéuticas de Araraquara.

Costa, RM; SIVIERI, K.; POLI-FREDERICO, R. C.. Participagdo em banca de Aline Tancler Stipp. Polimorfismo genético da
kappa caseina e da b-lactoglobulina em animais das racas girolando, holandés e jersey. 2011. Dissertacdo (Mestrado em
Ciéncia e Tecnologia do Leite) - Universidade Norte do Parana.

ARAGON-ALEGRO, LC; Costa, RM; SIVIERI, K.. Participacdo em banca de Maria Beatriz Odebrecht Carvalho de Mendonga.
Viabilidade de microrganismos probidticos em leites fermentados comercializados em Londrina-PR. 2011. Dissertagdo
(Mestrado em Ciéncia e Tecnologia do Leite) - Universidade Norte do Parana.

PENNA, A. L. B.; GOMES, E.; SIVIERI, K.. Participacdao em banca de Luana Faria Silva. Identificacdo e caracterizacdo da
microbiota latica isolada de queijo Mussarela de bufala. 2010. Dissertacdo (Mestrado em Microbiologia) - Universidade
Estadual Paulista Julio de Mesquita Filho.

ARAGON-ALEGRO, LC; GOMES, R. G.; SIVIERI, K.. Participagdo em banca de Larissa de Medeiros Chagas.
Desenvolvimento e caracterizagdo fisico-quimica e microbioldgica de iogurtes sem lactose. 2010. Dissertagdo (Mestrado em
Ciéncia e Tecnologia do Leite) - Universidade Norte do Parana.

GARCIA, S; SIVIERI, K.. Participacdo em banca de Isabella Rabassi de Lima. Desenvolvimento de produto vegetal
desidratado a base de raizes tuberosas fermentadas com bactérias probidticas. 2010. Dissertacdo (Mestrado em Programa
de Mestrado e Doutorado em Ciéncia de Alimentos) - Universidade Estadual de Londrina.

SIVIERI, K.; GOMES, R. G.; ARAGON-ALEGRO, LC. Participacao em banca de Jean Clovis Bertuol de Souza. Viabilidade da
adicdo de Lactobacillus casei em sorvetes com protecdo celular. 2010. Dissertagdo (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia do
Leite) - Universidade Norte do Parana.

Costa, RM; SANTANA, ELSA HELENA WALTER DE; SIVIERI, K.. Participacdo em banca de Paulo Roberto Bignardi. Avaliacao
do perfil fisico-quimico e de bactérias psicrotroficas do leite de vacas holandesas e girolandas. 2010. Dissertacdo (Mestrado
em Ciéncia e Tecnologia do Leite) - Universidade Norte do Parana.

SIVIERI, K.; COSTA, M.; DE RENSIS, C.M.C. Participagao em banca de Jean Cldvis Bertuol de Souza. Viabilidade da adigdo
de Lactobacillus casei em sorvetes. 2009. Dissertacdo (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia do Leite) - Universidade Norte do
Parana.

SIVIERI, K.; GARCIA, S. Participacdo em banca de Karla Bigetti Guergoletto. Lactobacillus casei aderidos a fibras para uso
como produto funcional. 2009. Dissertacao (Mestrado em Ciéncia de Alimentos) - Universidade Estadual de Londrina.
OLIVEIRA, M. N.; SILVA, M. E. M. P. E.; SIVIERI, K.; BASTOS, D. H. M.. Participacdo em banca de Daiela Marques Saccaro.
Efeito da associacdo de culturas iniciadoras e probidticas na acidificagdo, textura e viabiliddae em leite fermentado. 2008.
Dissertacdo (Mestrado em Tecnologia Bioquimico-Farmacéutica) - Universidade de Sdo Paulo.

ARAGON-ALEGRO, LC; SIVIERI, K.; PEDRAOQ, M. R.. Participacdo em banca de Marolsa Suemy Sakamoto Santini. Potencial
probidtico de queijo cremoso sabor tomate seco. 2008. Dissertacdo (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia do Leite) -
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Universidade Norte do Parana.

SIVIERI, K.; PENNA, A. L. B.; RICHARDS, Neila Silvia Pereira. Participacdo em banca de Raquel Gutierres Gomes. Efeito
dos teores de leite, soro e proteinas de soja nas caracteristicas fisico quimicas, microbioldgicas, reoldgicas e sensoriais de
bebidas lacteas probidticas. 2005.

Teses de doutorado

1.

10.

11.

12,

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

MOREIRA, C. G.; ELIAS JUNIOR, W. P.; FALCAQ, J. P.; SIVIERI, KATIA. Participacdo em banca de Tamara Renata Machado
Ribeiro. O papel da sinalizagdo quimica via sensor histidina quinase Qse na viruléncia da Escherichia coli enteroagregativa
Stx+. 2021 - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

SIVIERI, KIf\TIA; SUEN, V. M. M.; MAROSTICA JUNIOR, M. R.; FIAMONCINE, J.. Participacao em banca de Fernanda Maria
Manzini Ramos. Efeito da suplementacdo cronica de Eriocitrina na microbiota intestinal de individuos pré-diabéticos. 2021 -
Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

SIVIERI, Ki\TIA; MAGNANI, MARCIANE; COLOMBO PIMENTEL, TATIANA; SAAD, S.. Participagao em banca de Ana Luiza
Faria Rocha. Efeito de psicobioticos no transtorno do espectro autista. 2021 - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de
Araraquara.

SIVIERI, KATIA; TRINDADE, C. S. F;; MORAES, A. E. A.; SOARES, A. S. P.; PETRUS, R. R.; ALVIM, 1. D.. Participacio em
banca de Augusto Tasch Holkem. Study of encapsulation and anticancer properties of plant extracts with probiotics. 2020 -
Faculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos.

CESAR, T. B.; JAPUR, C. C.; CAPITANI, C. D.; WEBER, T. K.; SIVIERI, K.. Participacdo em banca de Carolina Barbosa
Ribeiro. Avaliacdo dos parametros metabdlicos em individuos pré-diabéticos suplementados com flavonoides citricos: Ensaio
clinico paralelo, duplo-cego, randomizado, placebo controlado. 2019. Tese (Doutorado em Alimentos e Nutricdo) - Faculdade
de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

SILVA, M. B. A. V.; DELFORNO, T. P.; GORNI, G. R.; SIVIERI, K; GOMES, S. D.. Participagdo em banca de Raissa Cristina da
Silva Mazareli. Otimizagdo da produgdo de hidrogénio a partir de residuos de banana: avaliagdo da diversidade de bactérias
autéctones e distribuigdo funcional. 2019. Tese (Doutorado em Hidraulica e Saneamento) - Escola de Engenharia de Sado
Carlos.

CESAR, T. B.; NASSER, M.; JAPUR, C. C.; NAVARRO, A. M.; SIVIERI, K. Participacdo em banca de Renata Benassi de
Oliveira. Suco de laranja combinado a um padrao alimentar melhorou a fungdo endotelial e reduziu o risco cardiovascular
em pacientes com sindrome metabodlica: ensaio clinico randomizado. 2019. Tese (Doutorado em Alimentos e Nutrigdo) -
Universidade Estadual Paulista Julio de Mesquita Filho.

SIVIERI, K; SILVA, R. C.; NEVES, C. T. C.; FRANCO, B. D. B. M.; SAAD, S. M. I.. Participacdao em banca de Antonio Diogo
Silva Vieira. Impact of incorporation of probiotic strains and fruit by-products in fermented symbiotic soy product and on the
composition and metabolic activity of the gut microbiota.. 2018. Tese (Doutorado em Tecnologia Bioquimico Farmacéutica) -
Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas.

GARRIDO, S. S.; SIVIERI, K; CAVALLINI, D. C. U.; BERNARDI, A. C. A.; MIYGUSKU, L.. Participagdo em banca de Aline
Buda dos Santos Vaz. Sintese, caracterizacdo, atividade bioldgica e sinergica de peptideos antimicrobianos analogos as
bactericiocinas de Leuconostoc mesenteroides TA33a. 2018. Tese (Doutorado em Biotecnologia) - Instituto de Quimica de
Araraquara.

SIVIERI, K; SOUZA, C. P.; FERREIRA, M. D.. Participagdo em banca de Fernanda Elisa Arab. Avaliacdo da atividade
antimicrobiana de nanoparticulas de dxido de zinco, 6xido de cobre e prata em bactérias gram-positivas e gram-negativas.
2018. Tese (Doutorado em Biotecnologia) - Universidade Federal de Sdo Carlos.

CESAR, T. B.; CHIARELLO, P. G.; CINTRA, R. M. G. C.; NAVARRO, A. M.; SIVIERI, K. Participacio em banca de Melaine
Priscila Fidelix. Influéncia do efeito prebidtico do suco de laranja na excrecdo urinaria das flavononas apds ingestdo cronica
de suco de laranja. 2018. Tese (Doutorado em Alimentos e Nutricdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.
SIVIERI, K; PENNA, A. L. B.; SILVA, A. C. C. E.; JANZANTTI, N. S.. Participagao em banca de Liane Caroline Souza
Nascimento. Selecdo de novas linhagens de bactérias acido-lacticas probidticas e perfil tecnoldgico de E. faecium em leite.
2017. Tese (Doutorado em Engenharia, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos) - Universidade Estadual Paulista Julio de
Mesquita Filho.

BRUNETTI, I. L.; PENNA, M. S.; CAPERUTO, L. C.; SIVIERI, K.; FERNANDES, A. A. H.. Participacio em banca de Renata
Pires Assis. Efeito da curcumina e carotenoides no iogurte em biomarcadores fisio-metabolicos e de estress oxidativo em
modelos de diabetes mellitus tipo 1 e obesidade/resisténcia insulinica. 2016. Tese (Doutorado em Biociéncias e Biotecnologia
Aplicadas a Farmacia) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

VARESCHE, M. B. A.; ZAIAT, M.; SIVIERI, KATIA; PIRES, L. O.; SPILLER, V. R.. Participacdao em banca de Livia Silva Botta.
Hidrdlise e fermentacdo de papel em lisimetro para recuperagao de biocombustivel. 2016. Tese (Doutorado em Hidraulica e
Saneamento) - Escola de Engenharia de Sdo Carlos.

HASSIMOTTO, N. M. A.; SIVIERI, KATIA; SANTOS, R. V. T.; ONG, T. P.; LAJOLO, F. M.. Participacdo em banca de Luciane
de Lira Teixeira. Biomarker exposure of phelonic compounds from grumixama (Eugenia brasilensis Lam.) in healthy human
model: Metabolomics approach. 2016. Tese (Doutorado em Ciéncias dos alimentos) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas.
MONTI, R.; GUIMARAES, L. H. S.; CONTIEIRO, J.; PEIXOTO, G.; SIVIERI, K.. Participacdo em banca de Juliana Cristina
Bassan. Hidrolisados parciais de soroproteinas lacteas bovina e bubalina obtidos com proteases imobilizadas: ensaios de
transporte e absorcdo de peptideos através de técnicas de dialisabilidade e culturas de células CACO-2. 2015. Tese
(Doutorado em Alimentos e Nutrigdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

PENNA, A. L. B.; SIVIERI, K.; LINDNER, J. D.; GOMES, E.; SILVA, A. C. C. E.. Participagao em banca de Luana Faria Silva.
Diversidade e evolugdo da microbiota latica autoctone em queijo Mussarela de bufala e aplicacdo tecnoldgica dos isolados.
2015. Tese (Doutorado em Ciencias Biologicas (Microbiologia Aplicada)) - Universidade Estadual Paulista Julio de Mesquita
Filho.

VARESCHE, M. B. A.; ZAIAT, M.; SIVIERI, K.; LIMA, C. A. A.; SILVA, S. Q.. Participacdo em banca de Tiago Palladino
Felforno. Degradacdo de surfactante aniénico em reator EGSB sob condicdo metanogénica e ferro redutora com agua
residuaria de lavanderia industrial. 2014. Tese (Doutorado em Hidraulica e Saneamento) - Escola de Engenharia de Sdo
Carlos.
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20.

21.

22,

23.

Saad, SMI; SIVIERI, K.; GIOIELLI, L. A.; RODRIGUEZ, M. I. G.; MAYER, M. P. A.. Participacdo em banca de Mayra Garcia
Maia. Desenvolvimento de sorvete simbidtic de acai (Euterpe oleracea) com Lactobacillus rhamnosus GG e resisténcia do
probidtico em modelo de digestao gastrintestinal in vitro. 2014. Tese (Doutorado em Tecnologia Bioquimico-Farmacéutica) -
Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas.

SIVIERI, K.; BARBISAN, L. F.; SACRAMENTO, L. V. S.; NASSER, A. L. M.. Participacdo em banca de Ana Paula da Silva
Almeida. Lactobacillus acidophilus CRL 1014 e extrato élonde yacon na evolugdo do processo de carcinogénese quimica do
c. 2014. Tese (Doutorado em Alimentos e Nutricdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

PENNA, A. L. B.; SIVIERI, K.; GIGANTE, M. L.; GARCIA, G. A. C.; SILVA, A. C. C. E.. Participagdo em banca de Sabrina
Neves Casarotti. Perfil tecnologico e funcional de cepas probidticas em leites fermentados. 2013. Tese (Doutorado em
Engenharia e Ciéncia de Alimentos) - Universidade Estadual Paulista Julio de Mesquita Filho.

PENNA, A. L. B.; SIVIERI, K.; VAN DER, A.G.F. Participacdo em banca de Raquel Guttierres Gomes. Caracterizacdo de
requeijdo cremoso. 2009. Tese (Doutorado em Engenharia, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos) - Universidade Estadual
Paulista Julio de Mesquita Filho.

SIVIERI, K.; CARLOS, I.Z. Participagdo em banca de Fernanda Lopes Kinouchi. ?Iogurte? de soja como coadjuvante no
tratamento de cancer de mama. 2006. Tese (Doutorado em Analises Clinicas) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas.

Qualificacoes de Doutorado

1.

10.

11.

12,

13.

14.

15.

SIVIERI, Ki\TIA; MEDEIROS, A. I.; MAYER, M. P. A.. Participacao em banca de Mateus Kawata Salgaco. INFLUENCIA DO
Lactobacillus acidophilus-La5 NA MICROBIOTA DE INDIVIDUOS COM DIABETES MELLITUS TIPO 2 UTILIZANDO MODELO
COLONICO IN VITRO. 2021 - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

FERREIRA, M. D.; SIVIERI, KATIA; PARIS, E. C.. Participacdo em banca de Sabrina da Costa Brito. Qualidade de agua de
coco embaladas em filme de polietileno de baixa densidade incorporadas com nanoparticulas de prata. 2021 - Faculdade de
Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

MAGNANI, MARCIANE; SIVIERI, KATIA; SOUZA, E. L.. Participacao em banca de VIVIANEPRISCILA BARROS DE
MEDEIROS. POTENCIAL PREBIOTICO DA BIOMASSA DE MICROALGAS DULCICOLAS: COMPOSICAO QUiMICA E EFEITOS
NAMICROBIOTA COLONICA DE ADULTOS. 2021 - Universidade Federal da Paraiba.

SIVIERI, Ki\TIA; BASSAN, J. C.; DINIZ, S. N.; SILVA, Z. B.; MENDONCA, J. L. R.. Participacao em banca de Sonia Mariza
Luiz de Oliveira. O Impacto da Moringa Oleifera Lam. na Microbiota Intestinal de Individuos com Diabetes Mellitus Tipo 2
Utilizando Simulador do Ecossitema Microbiano Humano. 2021 - Universidade Anhanguera de Sao Paulo.

SIVIERI, KATIA; MORAES, A. E. A.; CHAVES, A. C. S. D.. Participacao em banca de Fernanda Campos Freire.
Desenvolvimento de iogurte tipo Skyr simbidtico por diferentes processos de produgdo. 2020 - Faculdade de Ciéncias
Farmacéuticas de Araraquara.

SIVIERI, K; COSTA, G. A. N.; MOREIRA, C. G.. Participagdo em banca de Ana Luiza Rocha Faria Duque. Efeito da
combinacdo Vivinal GOS, Lactobacillus reuteri e Bifidobacterium longum sobre a microbiota intestinal de criancas com
transtorno do espectro autista. 2019. Exame de qualificagdo (Doutorando em Alimentos e Nutricdo) - Faculdade de Ciéncias
Farmacéuticas de Araraquara.

SANTOS, M. L.; PEREIRA, R. M. S.; DINIZ, S. N.; SIVIERI, K; CASTRO, A. E. A.. Participagdo em banca de José Jardes da
Gama Bittencourt. A importancia do investimento em biotecnologia para a industria farmacéutica brasileira. 2019. Exame de
qualificagdo (Doutorando em Biotecnologia e Inovacdo em Saude) - Universidade Anhanguera de Sao Paulo.

CHIN, C. M.; TAKASE, L. F.; SIVIERI, K. Participacdo em banca de Daniela Hartmann Jornada. Planejamento, sintese e
avaliagdo bioldgica de pré-farmacos reciprocos de 5-fluorouracil e taurina. 2018. Exame de qualificagdo (Doutorando em
Ciéncias Farmacéuticas) - Universidade Estadual Paulista Julio de Mesquita Filho.

CESAR, T. B.; NAVARRO, A. M.; SIVIERI, KATIA. Participacio em banca de Melaine Priscila Fidelix. Influéncia do consumo
cronico do suco de laranja nos parametros antropométricos, bioquimicos e da microbiota de mulheres saudaveis. 2017.
Exame de qualificagdo (Doutorando em Alimentos e Nutrigao) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.
GARRRIDO, S. S.; MONTI, R.; SIVIERI, K.. Participacdo em banca de Aline Buda dos Santos Vaz. Sintese, caracterizagdo e
aplicacdo de peptideos antimicrobianos derivados de toxinas naturais como bioconservantes de alimentos. 2016. Exame de
qualificagdo (Doutorando em Biotecnologia) - Universidade Estadual Paulista Jdlio de Mesquita Filho.

GIGANTE, M. L.; SIVIERI, KATIA; SPADOTI, L. M.. Participacio em banca de Debora Parra Baptista. Estudo peptid6nico
de queijo prato com reducdo de sal e adicdo de cultura adjunta. 2016. Exame de qualificacdo (Doutorando em Tecnologia de
Alimentos) - Unicamp.

Bianchi, F; BASSAN, J. C.; PEDROLLI, D. B.; SIVIERI, K.. Participacdo em banca de Fernanda Bianchi. Selegdo e avaliagao
da combinagdo entre subprodutos de frutas tropicais e cepas probidticas na modulacdo da microbiota intestinal de
individuos obesos em relacdo a de eutr]oficos utilizando simulador do ecossistema microbiano humano. 2016. Exame de
qualificagdo (Doutorando em Alimentos e Nutricdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

SILVA, M. B. A. V.; ZAIAT, M.; SIVIERI, K.. Participacdo em banca de Livia Silva Botta. Produgdo de hidrogénio a partir de
papel em lisimetro via fermentacdo celulolitica. 2014. Exame de qualificagdo (Doutorando em Hidraulica e Saneamento) -
Escola de Engenharia de S3o Carlos.

SIVIERI, K.; KINOUCHI, F. L.; MONTI, R.. Participacdao em banca de Ana Paula da Silva Almeida. Lactobacillus acidophilus
CRL 1014 e extrato de yacon na evolugdo do processo carcinogénese quimica de colon. 2014. Exame de qualificagdo
(Doutorando em Alimentos e Nutricdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

GIGANTE, M. L.; VIOTO, W. H.; SIVIERI, KATIA. Participacdo em banca de Guilherme de Almeida Souza Tedrus. Efeito do
tratamento térmico e do tipo de cultura superficial nas caracteristicas do queijo tipo petit reblochon. 2010. Exame de
qualificagao (Doutorando em Tecnologia de Alimentos) - Unicamp.

Qualificacoes de Mestrado

1.

2,

AZEREDO, HENRIETTE M.C.; SIVIERI, KATIA; MATTOSO, L. H. C.. Participacao em banca de Carolina Madazio Niro. Fitas
comestiveis de banana como veiculos para probidticos. 2021 - Universidade Federal de S3o Carlos.

PEZUK, J. A.; FONSECA, S. M.; SIVIERI, KATIA. Participacio em banca de Katia Pires Benites. Avancos e inovaco de
biotecnologia no tratamento do cancer na terceira idade. 2021 - Universidade Anhanguera de Sdo Paulo.
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18.

19.
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22,
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24.

25.

TANAMARU, J. M. G.; SIVIERI, KATIA; MORGENTAL, R. D.. Participacao em banca de Giulia Bueno Rodrigues.
Propriedades fisico-quimicas e antibiofilme de materiais endoddnticos e reparadores biceramicos e associacoes de
cetramida. 2021 - Universidade Estadual Paulista Julio de Mesquita Filho.

GARDESANI, W. K. M.; TSUBONE, T. M.; SIVIERI, KATIA. Participacio em banca de Maryana do Nascimento da Silva.
Impacto dos triterprnoides na resposta de células de carcinoma cervical frente ao dano pararelo fotoquimico. 2021 -
Universidade Anhanguera de Sao Paulo.

DINIZ, S. N.; SIVIERI, KATIA; PEZUK, J. A.. Participacdo em banca de Ana Paula Aparecida Gomes Brazil. Pratica
Investigativa Utilizando um Simulador do Processo de Expressao Génica para Analise em Laboratério Biotecnoldgico. 2021 -
Universidade Anhanguera de Sao Paulo.

NEVES, C. T. C.; SIVIERI, KATIA; MONTEIRO, G.. Participacao em banca de Rafael Ballan Maluhy. ?ImplicacGes da
utilizacdo de probidticos e prebidticos na microbiota intestinal humana e potenciais aplicagGes terapéuticas?. 2020 -
Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas.

PALLONE, J. A. L.; SIVIERI, K; MAROSTICA JUNIOR, M. R.. Participagdo em banca de Livia Mateus Reguengo.
Bioacessibilidade de casca de jabuticaba em modelo col6nico dindmico e efeito anti-inflamatdrio em macroéfagos. 2019.
Exame de qualificacdo (Mestrando em Alimentos e Nutricdo) - Universidade Estadual de Campinas.

MENDONCA, C. R. F;; SIVIERI, K; HERNANDES, R. T.. Participacdo em banca de Karine Melchior. Anadlise da sinalizacao
quimica e viruléncia em Escherichia coli Enterohemorragica e Citrobacter rodentium mediado por membros da microbiota.
2019. Exame de qualificacdo (Mestrando em Biociéncias e Biotecnologia Aplicadas a Farmacia) - Universidade Estadual
Paulista Julio de Mesquita Filho.

SIVIERI, K; DIMITROV, S.; SAAD, S. M. I.. Participacdo em banca de Ana Clara Candelaria Cucick. Otimizagdo da producdo
e avaliacdo da disponibilidade de folato (vitamina B9) em produtos lacteos fermentados por bactérias laticas. 2018. Exame
de qualificagdo (Mestrando em Bromatologia) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas.

SIVIERI, K; MENDES, A. P. C. C.; CAMPOQS, J. A. D. B.. Participacdo em banca de Julia Valério Barra. Impacto das atitudes
socioculturais em relacdo a aparéncia na satisfacdo com a vida de estudantes universitarios. 2018. Exame de qualificagao
(Mestrando em Alimentos e Nutricdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

SIVIERI, K; PARIS, E. C.; FERREIRA, M. D.. Participagao em banca de Edneide Morais Brasil. Avaliagdo do potencial
antimicrobiano de nanocompdsito a base de prata em filmes de policloreto de vinila (PVC). 2018. Exame de qualificagao
(Mestrando em Alimentos e Nutricdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

SIVIERI, K; BERNARDI, A. C. A.; PAVAN, F. R.. Participacdo em banca de Amanda Fernandes. Estudo da sobrevivéncia de
microrganismos probidticos em racGes e avaliacdo da influéncia da ingestdo de ragdo probidtica na microbiota de cdes
idosos. 2018. Exame de qualificacdo (Mestrando em Alimentos e Nutricdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de
Araraquara.

SILVA, W. R.; SIVIERI, K; CARVALHO, P. H. B.. Participacdo em banca de Bianca Gonzales Martins. Impacto da efetividade
negativa em aspectos do comportamento alimentar de estudantes universitarios. 2018. Exame de qualificacdo (Mestrando
em Alimentos e Nutricdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

SACRAMENTO, L. V. S.; SANTOS, A. G.; SIVIERI, K. Participacdo em banca de Natalia Cecilia Sartarelli. Acido oxalico:
caracterizagdo de plantas olericolas utilizadas na alimentagdo, estudo das fragdes e potencial de cristalizagdo in vitro. 2018.
Exame de qualificagdo (Mestrando em Alimentos e Nutrigdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.
SIVIERI, KIf\TIA; CESAR, T. B.; KINOUCHI, F. L.. Participagdo em banca de Ana Carolina Deldago Lima. Impacto do
consumo cronico de suco de laranja sobre a diversidade da microbiota intestinal de individuos saudaveis. 2017. Exame de
qualificagdo (Mestrando em Alimentos e Nutrigdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

SIVIERI, K.; MARTINS, E. C. P.; CESAR, T. B.. Participacdo em banca de Ana Luiza Rocha Faria Duque. Influéncia do suco
de laranja na microbiota intestinal humana. 2016. Exame de qualificacdo (Mestrando em Mestrado em alimentos e nutrigdo)
- Faculdade de Ciéncias Farmacéutica de Araraquara.

LOPES, G. A. Z.; CAVALLINI, D. C. U.; SIVIERI, K.. Participacdo em banca de Leticia Sgarbosa. DESENVOLVIMENTO DE
IOGURTE SIMBIOTICO COM PECTINA E RESIDUO DE ACEROLA E RESISTENCIA DO PROBIOTICO EM MODELO DE
DIGESTAO GASTROINTESTINAL IN VITRO. 2016. Exame de qualificacio (Mestrando em Alimentos e Nutricdo) - Faculdade
de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

SIVIERI, K.; GODQY, H. T.; ONG, T. P.. Participagdo em banca de Mayara Adja da Silva Souza. Biodisponibilidade de
antocianinas de tomate roxo (Solanum lycopersicum var.cerasiforme). 2016. Exame de qualificagdo (Mestrando em Ciéncias
dos alimentos) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas.

PINTO, U. M.; SAAD, S.; SIVIERI, K.. Participagdo em banca de Tatyane Lopes de Freitas. Estudo do potencial funcional de
subprodutos desidratados de acerola e de laranja como fonte de fendlicos, e aplicacdo em leites fermentados com bactérias
probidticas. 2015. Exame de qualificagdo (Mestrando em Bromatologia) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas.
SACRAMENTO, L. V. S.; SIVIERI, K.; MEDEIROS, A. I.. Participacdo em banca de Jodo Paulo Burian. Influéncia do extrato
de alho (Allium sativum L.) na imunomodulagdo de camundongos Swiss. 2015. Exame de qualificagdo (Mestrando em
Alimentos e Nutrigdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

SIVIERI, K.; SANTOS, K. M. O.; IBINUMA, V. C. S.. Participacdo em banca de Ana Luiza Rocha Faria Duque. Impacto do
suco de laranja na microbiota intestinal humana. 2015. Exame de qualificagdo (Mestrando em Alimentos e Nutricdo) -
Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

SIVIERI, K.; CAVALLINI, D. C. U.; BEDANI, R.. Participagdo em banca de Camilla Martins Avi. Avaliagdo o ecossistema
microbiano de ratos wistar submetidos a carcinogénese quimica de célon apods o consumo de Lactobacillus acidophilus 1014
e extrato de yacon. 2014. Exame de qualificagdo (Mestrando em Alimentos e Nutricdo) - Faculdade de Ciéncias
Farmacéuticas de Araraquara.

Rossi, E.A; SYLOS, C. M.; SIVIERI, K.. Participacdo em banca de Erica Elaine Kuba. Desenvolvimento de um queijo de soja
tipo petit suisse probidtico. 2013. Exame de qualificacdo (Mestrando em Alimentos e Nutricdo) - Faculdade de Ciéncias
Farmacéuticas de Araraquara.

Rossi, E.A; SYLOS, C. M.; SIVIERI, K.. Participacdo em banca de Mariana Nougalli Roselino. Avaliacdo do simbidtico
fermentado com Enterococcus faecium CRL 183 e Lactobacillus lugurti 416, a base de extratos aquosos de soja e yacon
(Smallanthus sonchifolius). 2012. Exame de qualificacdo (Mestrando em Alimentos e Nutricdo) - Faculdade de Ciéncias
Farmacéuticas.
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26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

SIVIERI, K.; CAVALLINI, D. C. U.; BEDANI, R.. Participacdo em banca de Fernanda Bianchi. Desenvolvimento e avaliacdo
em simulador do ecossistema microbiano humano de uma bebida simbidtica a base de extratos de Quinoa (Chenopodium
quinoa Wild) e de soja. 2012. Exame de qualificacdo (Mestrando em Alimentos e Nutricdo) - Faculdade de Ciéncias
Farmacéuticas.

ARAGON-ALEGRO, LC; GOMES, R. G.; SIVIERI, K.. Participagdo em banca de Larissa de Medeiros Chagas.
Desenvolvimento e caracterizacdo fisico-quimica e microbioldgica de iogurte probidtico sem lactose. 2010. Exame de
qualificagdo (Mestrando em Ciéncia e Tecnologia do Leite) - Universidade Norte do Parana.

SIVIERI, K.; Costa, M.R; POLI-FREDERICO, R. C.. Participagdo em banca de Aline Tancler Stipp. Polimorfismo genético da
kappa caseina e da b-lactoglobulina em animais das racas Holandés, Girolanda, Jersey e Gir. 2010. Exame de qualificacdo
(Mestrando em Ciéncia e Tecnologia do Leite) - Universidade Norte do Parana.

Costa, M.R; SIVIERI, K.; ARAGON-ALEGRO, LC. Participagdo em banca de Paulo Roberto Bignardi. Avaliagdo do perfil
fisico-quimico e da diversidade microbiana de leites de vacas holandesas e girolandas. 2010. Exame de qualificacdo
(Mestrando em Ciéncia e Tecnologia do Leite) - Universidade Norte do Parana.

PENNA, A. L. B.; GOMES, E.; SIVIERI, K.. Participacdo em banca de Luana Faria Silva. Identificacdo e caracterizacdo da
microbiota latica isolada de queijo Mussarela de Bufala. 2010. Exame de qualificacdo (Mestrando em Microbiologia) -
Universidade Estadual Paulista Julio de Mesquita Filho.

SIVIERI, K.; Costa, RM; De Rensis, C.M.V.B. Participacdao em banca de Jean Cldvis Bertuol de Souza. Viabilidade da adicdo
de Lactobacillus casei em sorvetes. 2009. Exame de qualificacao (Mestrando em Ciéncia e Tecnologia do Leite) -
Universidade Norte do Parana.

ARAGON-ALEGRO, LC; SIVIERI, K.. Participacdo em banca de Marisa Suemy Sakamoto Santini. Potencial probidtico de
queijo cremoso sabor tomate seco. 2008. Exame de qualificagdo (Mestrando em Ciéncia e Tecnologia do Leite) -
Universidade Norte do Parana.

SIVIERI, K.; ROSSI, E.A.; Batistuti, José Paschual. Participagdo em banca de Gabriela Paulino Panhoni Manzano.
Espessantes e estabilizantes em alimentos. 2006.

SIVIERI, K.; ROSSI, E.A.; Bonilha Paulo Roberto Martins; Faria, Jodo Bosco. Participacdo em banca de José Eduardo
Mendonca. Politicas Publicas de Alimentagdo. 2005. Exame de qualificagdo. 2003. Exame de qualificacdo (Mestrando em
Mestrado em alimentos e nutrigao) - Faculdade de Ciéncias Farmacéutica de Araraquara.

Trabalhos de conclusao de curso de graduagao

1.

MONTI, R.; ZAMBOM, C.; SIVIERI, K.. Participagdo em banca de Isabela Mouro Pianta.Hidrdlise parcial das proteinas do
soro bovino com bromelina imobilizada em suporte sélido: determinacdo da atividade antioxidante e quelante de metais.
2018. Trabalho de Conclusdo de Curso (Graduacdo em Farmacia) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.
DOURADO, G. K. Z. S.; SIVIERI, K.; FERREIRA, P. S.. Participagdao em banca de Tatiana Pighin Fornini.Avaliacdo da
composigao corporal, necessidade e ingestao energética de individuos obesos. 2016. Trabalho de Conclusdo de Curso
(Graduagdo em Farmacia e Bioquimica) - Universidade Estadual Paulista Julio de Mesquita Filho.

SILVA, W. R.; DIAS, 1. C. R.; SIVIERI, K.. Participacdo em banca de Bianca Gonzales Martins.Preocupacdo com a forma
corporal de estudantes de ciéncias farmacéuticas. 2016. Trabalho de Conclusdo de Curso (Graduagdo em Farmacia) -
Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

SIVIERI, K.; Bianchi, F; AVI, C. M.. Participacdo em banca de Thais Favaro Bucci.Avaliagdo da adigdo de insulina sobre a
microbiota intestinal residente em Simulador do Ecossistema Microbiano. 2016. Trabalho de Conclus@o de Curso (Graduagao
em Farmacia) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

SIVIERI, KATIA; Bianchi, F; FREIRE, F. C.. Participacdo em banca de Gustavo Ciocci dos Santos.Avaliacdo da estabilidade
da microbiota em simulador do ecossistema microbiano humano (SEMH). 2016. Trabalho de Conclusao de Curso (Graduagao
em Farmacia) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

CAMPQS, 1. A. D. B.; ALMEIDA, 1. C.; SIVIERI, K.. Participacdao em banca de Giovana Garcia Ferin.Preocupagdo com a
alimentacdo saudavel e conhecimento nutricional de estudantes do curso de Farmacia-Bioquimica. 2016. Trabalho de
Conclusdo de Curso (Graduagdo em Farmacia) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara.

Eventos

Participacao em eventos, congressos, exposicoes e feiras

26 Congresso Brasileiro de Microbiologia. Efeito do Enterococcus faecium CRL 183 sobre a microbiota intestinal em
simulador do ecossitema microbiano humano (SEMH).. 2011. (Congresso).

2009 ADSA-CSAS-ASAS Joint Annual Meeting,. Calcium reduces DMH-induced large intestinal tumors in male Wistar rats..
2009. (Congresso).

8 SLACA- Simpdsio Latino Americano de Ciéncia de Alimentos. Potencial Simbidtico de bebida lactea suplementada com
prebidtico e Lactobacillus paracasei. 2009. (Congresso).

ECCO 14 The European Cancer Conference.A probiotic strain of Enterococcus faecium CRL 183 reduces DMH-induced large
intetinal tumors in male rats. 2007. (Simpdsio).

IDF World Dairy Congress. . Rheology and sensory profile of lactic beverages containing fat mimetics (Litesse and Dairy-lo).
2002. (Congresso).

Membrane technology. 2002. (Outra).

IFT Annual meeting. Use of response methodology on manufacture of lactic beverage added with fat mimetics (Litesse and
Dairy o). 2001. (Congresso).

XII Simposio Internacional de Gastroenterologia.Probidticos:Definigdes e aplicagdes. 2001. (Simpdsio).

XVI Congresso Brasileiro de Ciéncia e tecnologia de Alimentos. 2000. (Congresso).
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10. XVII Congresso Brasileiro de Ciéncia e Tecnologia. Uso da metodologia de superficie resposta no estudo do comportamento
reoldgico de bebidas lacteas preparadas com substitutos de gordura (Litesse e Dairy-lo). 2000. (Congresso).

11. 10 th Word Congress of Food Science & Technology. Relation between quality and rheological properties of lactic beverages.
1999. (Congresso).

12, Aspectos tecnoldgicos atuais sobre a fabricagdo de iogurte, culturas probidticas e alimentos funcionais. 1999. (Outra).

13. III Seminario Internacional sobre Leites Fermentados. 1999. (Seminario).

14. 1 Seminario Internacional sobre aplicacdo de organismos modificados (OGM). 1999. (Seminario).

15. XIV Semindrio de P6s graduagdo. 1999. (Seminario).

16. 100 anos do ensino famacéutico no Estado de Sdo Paulo. 1998. (Outra).

17. EmulsOes alimenticias de baixas calorias:inovagdes e tendéncias mercadoldgicas. 1998. (Seminario).

18. Seminario de Qualidade nas Industrias de Alimentos. 1998. (Seminario).

19. Tecnologia de Alimentos: A experiéncia acumulada. 1998. (Outra).

20. Controle de pragas na industria de alimentos. 1997. (Seminario).

21. Seminario Tratamento de residuos na industria de alimentos. 1996. (Seminario).

22, Simposio Latino Americano de Ci6encia de Alimentos. 1995. (Simpdsio).

23. I Jornada paulista de plantas medicinais. 1993. (Outra).

24, IX Semana da biologia. 1993. (Outra).

25. IX Semana da Biologia. 1993. (Outra).

26. XVII Congresso Brasileiro de Microbiologia. Influéncia da adicdo de nutrientes na producdo de ribonuclease e redugdo da
DQO em residuo de processamento de suo de laranja utilizando Penicillium citrinum. 1993. (Congresso).

27. XVIIEncontro regional de histotecnologia. 1993. (Outra).

28. Ciclo de palestras em alimentos e nutricdo. 1992. (Outra).

29. VIII Semana de Estudos de Ciéncias dos Alimentos. 1992. (Outra).

30. VII Semana de Biologia. 1991. (Outra).

31. 7 semana de engenharia de alimentos. 1990. (Outra).

32. VI Semana de biologia. 1990. (Outra).

Organizacao de eventos, congressos, exposicoes e feiras

1. SIVIERI, K; DINIZ, S. N. ; GARDESANI, W. K. M. . Webinar: Novas Estratégias no Enfrentamento da Covid 19. 2020.
(Outro).
Orientacoes

Orientacoes e supervisoes em andamento

Dlssertagao de mestrado
Beatriz Alves de Azevedo. Avaliagdo fisico-quimica e bioldgica do subproduto obtido de Araticum (Annona crassiflora Mart) e
desenvolvimento de de biscoitos para cdes e gatos com o extrato de Araticum. Inicio: 2022. Dissertagdo (Mestrado
profissional em Alimentos e Nutricdo) - Universidade Estadual Paulista Julio de Mesquita Filho, Coordenagdo de
Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior. (Orientador).

2. THIAGO CAMARGO GOMES. ACAO DA MORINGA OLEIFERA LAMARCK SOBRE A MICROBIOTA DO PACIENTE DIABETICO
TIPO 2 E SUAS ALTERAGCOES. Inicio: 2020. Dissertacdo (Mestrado profissional em Biotecnologia e Inovacdo em Saude) -
Universidade Anhanguera de Sao Paulo. (Orientador).

Tese de doutorado

1. @' Fellipe Lopes de Oliveira. EIXO MICROBIOTA-INTESTINO-CEREBRO: IMPACTO DO EXTRATO DO SUBPRODUTO DE
ARATICUM (Annona crassiflora Mart.) NA DOENCA DE ALZHEIMER.. Inicio: 2021. Tese (Doutorado em Alimentos e Nutrigdo)
- Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara, Coordenacdo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior.
(Orientador).

2. @' Mateus Kawata Salgaco. INFLUENCIA DE PROBIOTICO NA MICROBIOTA ORAL E INTESTINAL DE INDIVIDUOS COM
PERIODONTITE E COM DIABETICOS MELLITUS TIPO 2 UTILIZANDO MODELO COLONICO IN VITRO. Inicio: 2019. Tese
(Doutorado em Alimentos e Nutrigdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara, Coordenacao de
Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior. (Orientador).

Orientagles e supervisées concluidas

Dissertacao de mestrado

1. Yasmin Carla de Lima Barros. Avaliacdo da ingestdo de Bifidobacterium animalis subsp. lactis HNO19 nos parametros
bioquimicos de individuos com sobrepeso.. 2020. Dissertacdo (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia do Leite) - Universidade
Norte do Parand, Coordenacao de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior. Orientador: Katia Sivieri.
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10.

11.

12.

Caroline de Codes Crespo. Efeito da toxina botulinica do tipo A no tratamento de doengas inflamatdrias da pele. 2019.
Dissertacdo (Mestrado em Biotecnologia e Inovacdo em Salde) - Universidade Anhanguera de S&o Paulo, . Orientador: Katia
Sivieri.

@' Amanda Fernandes. Desenvolvimento de ragdes simbidticas para cdes. 2017. Dissertacdo (Mestrado em Alimentos e
Nutrigdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara, Coordenagdo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel
Superior. Orientador: Katia Sivieri.

Ana Carolina Delgado Lima. Impacto do consumo agudo e cronico de suco de laranja sobre a diversidade da microbiota
intestinal de individuos eutrdficos. 2016. Dissertagao (Mestrado em Mestrado em alimentos e nutricdo) - Faculdade de
Ciéncias Farmacéutica de Araraquara, . Orientador: Katia Sivieri.

Ana Carolina Moreira da Silva Pires. Desenvolvimento de Petit Suisse simbidtico sem lactose. 2016. Dissertacdo
(Mestrado em Alimentos e Nutricdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara, Coordenacdo de
Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior. Orientador: Katia Sivieri.

Leticia Sgarbosa. DESENVOLVIMENTO DE IOGURTE SIMBIOTICO COM PECTINA E RESIDUO DE ACEROLA E
RESISTENCIA DO PROBIOTICO EM MODELO DE DIGESTAO GASTROINTESTINAL IN VITRO. 2015. Dissertacao (Mestrado
em Mestrado em alimentos e nutricdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéutica de Araraquara, Coordenacdo de
Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior. Orientador: Katia Sivieri.

@ Fernanda Campos Freire. DESENVOLVIMENTO E AVALIACAO EM SIMULADOR DO ECOSSISTEMA MICROBIANO
HUMANO DE UMA BEBIDA SIMBIOTICA FERMENTADA A BASE DE LEITE DE CABRA E SUBPRODUTO DA UVA. 2014.
Dissertagao (Mestrado em Alimentos e Nutricdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara, Fundagao de Amparo
a Pesquisa do Estado de Sdo Paulo. Orientador: Katia Sivieri.

@ Ana Luiza Rocha Faria Duque. IMPACTO DO SUCO DE LARANJA NA MICROBIOTA INTESTINAL HUMANA. 2014.
Dissertacdo (Mestrado em Mestrado em alimentos e nutrigdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéutica de Araraquara,
Coordenacdo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior. Orientador: Katia Sivieri.

Camila Avi. Utilizacdo de Lactobacillus acidophilus 1014 e extrato de yacon em animais induzidos quimicamente ao cancer
de colon. 2012. Dissertacdo (Mestrado em Alimentos e Nutrigao) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara,
Coordenacdo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior. Orientador: Katia Sivieri.

@' Fernanda Bianchi. Desenvolvimento e avaliacdo em simulador do ecossistema microbiano humano de uma bebida
simbidtica a base de extratos aquosos de quinoa (Chenopodium quinoa Willd) e soja. 2011. Dissertacdo (Mestrado em
Mestrado em alimentos e nutrigdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéutica de Araraquara, Fundacdo de Amparo a Pesquisa do
Estado de Sdo Paulo. Orientador: Katia Sivieri.

@' Jean Clovis Bertuol de Souza. Viabilidade da adicdo de Lactobacillus casei com prtecdo celular em sorvete. 2010.
Dissertacdo (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia do Leite) - Universidade Norte do Parang, . Orientador: Katia Sivieri.
Aline Tancler Stipp. Polimorfismo genético da kappa caseina em animais das ragas Girolanda, Holandés e Gir. 2009.
Dissertagao (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia do Leite) - Universidade Norte do Parang, . Coorientador: Katia Sivieri.

Tese de doutorado

1.

SONIA MARIZA LUIZ DE OLIVEIRA. O IMPACTO DA Moringa Oleifera Lam. NA MICROBIOTA INTESTINAL DE
INDIVIDUOS COM DIABETES MELLITUS TIPO 2 UTILIZANDO SIMULADOR DO ECOSSISTEMA MICROBIANO HUMANO. 2019.
Tese (Doutorado em Biotecnologia e Inovacdo em Salde) - Universidade Anhanguera de Sdo Paulo, . Orientador: Katia
Sivieri.

@ Ana Luiza Rocha Faria Duque. EFEITO DE PSICOBIOTICO NO TRANSTORNO DO ESPECTRO AUTISTA. 2017. Tese
(Doutorado em Alimentos e Nutrigdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara, Fundacdo de Amparo a
Pesquisa do Estado de Sao Paulo. Orientador: Katia Sivieri.

@ Fernanda Campos Freire. DESENVOLVIMENTO DE IOGURTE TIPO SKYR ADICIONADO DE PREBIOTICO: POTENCIAL DE
POTENCIAL PEPTIDEO BIOATIVO. 2017. Tese (Doutorado em Alimentos e Nutricdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas
de Araraquara, Coordenacdo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior. Orientador: Katia Sivieri.

Fernanda Bianchi. Avaliagdo do efeito simbidtico de residuo de casca de fruta e cepa probidtica na modulagdo da
microbiota intestinal de obesos utilizando simulador do ecossistema microbiano humano. 2015. Tese (Doutorado em
Alimentos e Nutricdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas de Araraquara, Fundagdo de Amparo a Pesquisa do Estado de
Sao Paulo. Orientador: Katia Sivieri.

@' Ana Paula da Silva Almeida. Utilizacao de Lactobacillus acidophilus 1014 e extrato de yacon em animais induzidos
quimicamente ao cancer de célon. 2012. Tese (Doutorado em Alimentos e Nutricdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéutica
de Araraquara, . Orientador: Katia Sivieri.

Nadiége Dourado Pauly.. Avaliagdo de microrganismos probidticos na microbiota bucal.. 2008. Tese (Doutorado em
Alimentos e Nutricdo) - Universidade Estadual Paulista Julio de Mesquita Filho, . Coorientador: Katia Sivieri.

Monografia de conclusao de curso de aperfeicoamento/especializacao

1.

2,

Cintia Yassue Suzuki. Presenca de micotoxinas em chas de ervas. 2007. Monografia. (Aperfeicoamento/Especializagdo em
Qualidade de alimentos) - Colégio Brasileiro de Estudos Sistémicos. Orientador: Katia Sivieri.

Vanessa Cristina Assuncdo. Aceitacdo de Sobremesas em Restaurantes de RefeicGes Coletivas na Regido de Lages / SC.
2007. Monografia. (Aperfeicoamento/Especializagdo em Qualidade de alimentos) - Colégio Brasileiro de Estudos Sistémicos.
Orientador: Katia Sivieri.

Anelise Braunm. Estudo da vida de prateleira de massas frescas embaladas em atmosfera modificada. 2007. Monografia.
(Aperfeicoamento/Especializagdo em Qualidade de alimentos) - Colégio Brasileiro de Estudos Sistémicos. Orientador: Katia
Sivieri.
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Suelen Bruschi. A importancia das boas praticas de manipulagdo na utilizagdo dos ovos.. 2007. Monografia.
(Aperfeicoamento/Especializagdo em Qualidade de alimentos) - Colégio Brasileiro de Estudos Sistémicos. Orientador: Katia
Sivieri.

Iniciacao cientifica

1.

Natalia Pontin Lopes. Avaliacdo da viabilidade do Lactobacillus paracasei 431e Bifidobacterium longum BB46 em simbiose
com residuos de acerola e Amidated LM pectin citrus-based utilizando dois sistemas in vitro. 2015. Iniciagdo Cientifica.
(Graduando em Farmécia e Bioquimica) - Universidade Estadual Paulista Julio de Mesquita Filho, Fundagdo de Amparo a
Pesquisa do Estado de Sdo Paulo. Orientador: Katia Sivieri.

Daniel Oliveira Martins. Avaliacdo da adicdo da Lactobacillus acidophilus 1014 e Enterococcus faecium CRL 183 sobre a
microbiota intestinal em Simulador do Ecossistema Microbiano Humano (SEMH).. 2012. Iniciacdo Cientifica. (Graduando em
Alimentos e Nutricdo) - Faculdade de Ciéncias Farmacéutica de Araraquara. Orientador: Katia Sivieri.

Inovacao

Patente

SIVIERI, KATIA; Universidade Estadual Paulista ; PIRES, A. C. M. S. . PROCESSO DE PRODUGAO DE QUEILIO TIPO QUARK
SIMBIOTICO, COM ALTO TEOR DE PROTEINA E COM AUSENCIA DE LACTOSE E PRODUTO RESULTANTE. 2018, Brasil.
Patente: Privilégio de Inovacdo. Nimero do registro: BR1020180160559, titulo: "PROCESSO DE PRODUGAO DE QUEIJO
TIPO QUARK SIMBIOTICO, COM ALTO TEOR DE PROTEINA E COM AUSENCIA DE LACTOSE E PRODUTO RESULTANTE" ,
Instituicdo de registro: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Depdsito: 06/08/2018

SIVIERI, K; UNESP, U. ; FERNANDES, A. . PROCESSO PARA PRODUGAO DE UMA RAGAO VETERINARIA E RACAO
VETERINARIA',. 2019, Brasil.

Patente: Privilégio de Inovagdo. Numero do registro: BR10201902334, titulo: "PROCESSO PARA PRODUCAO DE UMA RACAO
VETERINARIA E RACAO VETERINARIA'," , Instituicio de registro: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial.
Depdsito: 06/11/2019

GUIMARAES, C. R. W. ; PESQUISA, N. ; FREITAS, M. N. ; SIVIERI, K . APARATO SIMULADOR DO SISTEMA DIGESTIVO.
2022, Brasil.

Patente: Modelo de Utilidade. Nimero do registro: BR20202201334, titulo: "APARATO SIMULADOR DO SISTEMA
DIGESTIVO" , Instituicdo de registro: INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial. Depdsito: 04/07/2022

Educagao e Popularizagao de C& T

Apresentacoes de Trabalho

SIVIERI, KATIA. Microbiota intestinal, sua estrutura e papel na satide de humanos e animais. 2017. (Apresentacdo de
Trabalho/Simp0sio).

SIVIERI, KATIA. EFEITO DE PROBIOTICOS NO TRANSTORNO DO ESPECTRO AUTISTA. 2017. (Apresentagdo de
Trabalho/Congresso).

SIVIERI, K.. Microbiota intestinal e autismo. 2018. (Apresentacdo de Trabalho/Simpdsio).

SIVIERI, KATIA. Funcionais, Microbiota Intestinal e Imunidade. 2021. (Apresentacdo de Trabalho/Conferéncia ou
palestra).

SIVIERI, KATIA. Prebiotic. 2021. (Apresentacdo de Trabalho/Conferéncia ou palestra).

Cursos de curta duracao ministrados

SIVIERI, K. PALIMENTOS FUNCIONALES Y COMPUESTOS BIOACTIVOS A PARTIR DE MATRICES VEGETALES. USO
SUSTENTABLE Y APLICACIONES BIOTECNOLOGICAS?. 2020. (Curso de curta duragdo ministrado/Outra).

Organizacao de eventos, congressos, exposicoes e feiras

SIVIERI, K; DINIZ, S. N. ; GARDESANI, W. K. M. . Webinar: Novas Estratégias no Enfrentamento da Covid 19. 2020.
(Outro).
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